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Unser Rossf leisch s tammt aus Canada

Filetgoulasch „Stroganoff“
an Paprikarahmsauce

Filetsteak grilliert
mit BBQ Sauce

Filetsteak „Madagaskar“
mit rassiger Pfeffersauce Filetsteak 

mit Senfrahmsauce

Filetsteak „Ma�tre 
d’h�tel“

mit hausgemachter
Kr�uterbutter

Tellerservice  Fr. 38.00           

Grosse Portion  
Fr. 50.00

Dazu servieren wir Ihnen eine Beilage Ihrer Wahl

Tagesgem�se
3 Sorten Fr. 7.00       4 – 5 Sorten Fr. 10.00

Filetsteak mit
Champignonrahmsauce
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Kalbscarpaccio mit Aubergine
und Limettenthymian�l



Passierte Kartoffelsuppe mit
Parmesanrahm und Cr�utons



S�miger Safran-Risotto mit Jakobsmuscheln
und Riesencrevetten



Entrec�te „Sch�ne G�rtnerin“
Balsamicojus

Rosmarinkartoffeln



Frische Ananas mit Kokos-Pancakes
und Vanilleglace

Menu 4 Gang pro Person Fr. 69.00
(ohne Jakobsmuscheln und Riesencrevetten)

Menu 5 Gang pro Person 
Fr. 84.00
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Hausgebeizter Fr.  19.50
Gravedlachs auf Salatbouquet

Exotischer Crevettencocktail Fr. 20.50
(Ananas , Papaya ) serviert mit Toast und Butter

Duett vom Kalbfleisch und Aubergine- Fr.  21.50
Carpaccio mit Salatbouqet

Safranrisotto “Mia Nonna” belegt mit Fr.  22.00
Jakobsmuscheln und Riesencrevetten

Tomatencr�mesuppe mit Rahm Fr.     9.00

Asiatische Gem�sesuppe mit Fr.   11.50
Riesencrevetten

Kr�utercr�mesuppe mit Fischfiletst�ckli Fr.    11.00
auf Tomatenw�rfeli

Passierte Kartoffelsuppe mit Fr.     9.00
Parmesanrahm und Cr�utons

Gr�ner Salat Fr.    8.00

Gemischter Salat Fr.  10.50

N�sslisalat mit gehacktem Ei Fr. 12.00

Blattsalat mit Pouletbruststreifen
an Balsamico-Dressing Fr. 17.50
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Kalbsgeschnetzeltes „Z�ri – Art“ CH Fr.  35.50 Te l le r

mit feiner Butterr�sti Fr.  44.50 2 G �n ge

Kalbscordonbleu CH

mit Pommes-frites und Gem�se Fr.  39.50 Te l le r

Rindsfiletw�rfeli „Stroganoff“ CH/ Ar gen t in ien Fr.  38.50 Te l le r

mit Butterreis Fr.  48.50 2 G �n ge

Entrec�te grilliert CH/ Ar gen t in ien Fr.  39.00 Te l le r

mit BBQ Sauce Fr.  50.00 2 G �n ge

dazu Pommes frites und Gem�se

Rindsfilet „Kr�uterbutter“ CH/ Ar gen t in ien Fr.  49.00 Te l le r

mit Pommes frites und Gem�se Fr.  60.00  2  G �nge

Pouletbr�stli „Champignonrahmsauce“ CH

mit Nudeln und Gem�se Fr.  28.00 Te l le r

„R�ssli Penne“ C an ada

(Penne mit Rossfi letw�rfeli an Cognacrahmsauce) Fr.  25.00 Te l le r

Lammentrec�te „Proven�ale“ A us t . Fr.  39.00 Te l le r

mit Kroketten und Gem�se Fr.  50.00 2 G �n ge
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Eglifilets gebacken „Sauce Tartar“ Fr.  39.00 Te l le r

Salzkartoffeln Fr.  48.00 2 G �n ge

Zanderfilets „Zugerart„ Fr.  37.00  Te l le r

dazu Reis Fr.  46.00 2 G �n ge

Riesencrevetten-Spiess Fr. 39.00 Te l le r

auf Whiskysauce, dazu Reis Fr. 48.00 2  G�n ge

Fr�hlingsrollen mit Salaten garniert
mit Sweet Chili Sauce Fr.  21.50

Gem�seteller mit Ei Fr.  24.50
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Tobleroneparfait mit lauwarmen Kirschen Fr.  12.50

Hausgemachter Lebkuchen serviert Fr.   9.50
mit Walnussglace und Rahm

Cr�pes Normandie mit Apfelf�llung Fr.  11.50
garniert mit Vanilleglace und Rahm

Frische Ananas mit Kokos-Pancakes Fr.  10.50
und Vanilleglace

Bayrische Cr�me mit Birnensauce und Fr.  8.50
einem Schuss Williams


