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MENU-VORSCHLAGE 2024

Sehr geehrter Gast
Es freut uns, lThnen unser Angebot unterbreiten zu durfen.
Auf den folgenden Seiten haben wir fir Sie einige Menus

zusammengestellt.

Wenn Sie spezielle Wiinsche
haben, werden wir unser Méglichstes tun, um Diese zu erfllen.

Um die Details lhres Anlasses zu besprechen, waren wir lhnen dankbar,
wenn wir dies bei einem persénlichen Treffen tun kénnten.
Es wiirde uns freuen, Sie und lhre Gaste bei uns im R&ssli begriissen
und mit unseren Kochkinsten verwohnen zu durfen.
Wir freuen uns auf lhren Anruf.

Freundliche Grisse

Familie Haase und alle Mitarbeiter/innen.
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MENU FUR SPEZIELLE ANLASSE

Uberraschungsmenii | 93

Vorspeise

Gemischter Blattsalat mit
Hausdressing

Suppe

Hauptgang mit Fleisch, Gemiise,
Stérkebeilage

Tagesdessert

Sau guat | 96.50

Bouillon Julienne
Blattsalat mit Speck und gehacktem Ei
Himbeer Sorbet, Lillet

Kleines Cordon Bleu vom Schwein mit
Rohschinken und Bergkése gefiillt dazu Pommes

Kleiner Eiskaffee
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Fitter - Hit | 108

Bunter Blattsalat mit Pouletbristli

Zanderfilets an Weissweinsauce
Wildreis

Mini Zitronen Sorbet mit Lemonchello

Roastbeef nach englischer Art
»Sauce Béarnaise”
Kroketten Gemusegarnitur

Panna Cotta mit Himbeeren

Schlemmst du schon | 103

Gemischter Salat mit Hausdressing

Kokos Curry Suppe mit Panko Bananen

Zitronen Sorbet, Limonchello

Rindsfilet ,,Steinpilzsauce®
Nudeln Gemisegarnitur

Créme Brilée



MENU - IDEEN

MENU 1 | 95.50

Blattsalat mit frittierten Champignons

Grossmutter’s Senfsuppe

Salmtranchen ,,Champagnersauce® Trockenreis

Lammfilet ganz mit Krautern
Béackerinkartoffeln
Kleines Ratatouille

Parfait Grand-Marnier

MENU 3 | 102.50

Weissweinsuppe
Forellenfilet ,,Zuger-Art* Reis-Timbale
Kleiner gemischter Salat

Kalbssteak ,,Morchelsauce* Kroketten
Gemusegarnitur

Frichteteller mit Sorbet

09.03.2024
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MEND 2 | 81.50

Bunter Blattsalat mit Pouletbristli
Tomatensuppe mit Rahm

Schweinscarréebraten
»Rotweinsauce® Bratkartoffeln Gemusegarnitur

Kaseteller mit
Trauben und Birnen

Berries
Vanilleglace, Beeren, Meringue

MENU 4 | 70

Gerauchte Forellernfilets
mit kleinem Salatbouquet
Joast und Butter*

Bouillon mit Fladli

Schweinssteak ,,Krauterbutter Pommes frites
Gemdusegarnitur

Tobleronemousse
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MENU - selbst zusammenstellen

Vorspeisen

Grilner Salat 8.50
Gemischter Salat 9.50
Bunter Blattsalat mit Pouletbruistli 18.50
Nusslisalat, Speck, Ei, Brotcroutons, Hausdressing 14.00
Buffelmozzarella, Strauchtomaten, Basilikum 16.50
Cantaloup Melone mit Rohschinken 16.50
Geréuchte Forellenfilets mit kleinem Salatbouquet 20.50
Graved Lachs mit Honig Senf Dip, Salat Toast und Butter 21.50
Ravioli je nach Saison mit Schnittlauchrahmsauce 18.50

Aus dem Suppentopf

Gemusecreme nach Saison 9.50
Bouillon mit Fladli 9.00
Bouillon Julienne 10.50
Kokos Curry Suppe mit Panko Bananen 12.50
Weissweinschaumsuppe 12.00
Kirbissuppe ( Herbst/Winter ) 11.00
Spargelsuppe ( Frihling ) 11.00
Tomatencremesuppe 11.00

Fleisch und Fischgerichte

Kalbsfischli ,,Morchelsauce” Gemiuisegarnitur 49.00
Kalbsflank Steak 47.00
Schweinshalssteak, Krduterbutter,Bratkartoffeln und Gemise 29.00
Rinderfilet ,,Sauce Madagaskar“ Nudeln Gemiise der Saison 52.00
Gebratenes Poulet, Nudeln, Gemise, Champignonrahm 28.00
Kalbs - Cordon Bleu mit Pommes & Gemusegarnitur 39.50
Rinder-Hackbraten ,,Champignonsauce” Tagliatelle 25.00
Rossfilet Wiskey-Senfsauce, Pommes & Gemlise 45.00

Gebratenes Eglifilet
»Zuger Art® Krauter Weisweinsauce, Broccoli,Reis 38.00
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Vegetarisch, Pasta

Rigatoni mit Frischk&se- Kréutersauce 28
dazu Spinat und Edelpilze

Original Zuger Holzhackermagronen 26
Alplermagronen, auch «Hindersimagronen» genannt,
mit Apfelmus serviert

Ravioli gefiillt nach Saison ( Basilikum, Kirbis, Tomate usw. ) 28
Safranrisotto / Randenrisotto, Mascarpone, Ruccola 27.50
Vegan

Cremige Kokosmilch Polenta 28

mit Saison Gemuse

Curry - Bowl 29
Bohnen - Gemuse - Curry, Pistazien, Pita Brot

Dessert

Hausgemachtes Caramelkdpfli, Rahm 9.50
Panna Cotta mit Himbeeren 9.50
Toblerone Mousse mit Friichten 10.00
Zitronensorbet mit Limoncello 7.90
Créme brilée 8.00

Wir wiinschen euch einen Genussvollen Aufenthalt

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unse-
rer Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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