
 Hit - Fisch    

MITTAGS-MENUS 

Freitag & Samastag
19 & 20.06.2026

31 

 Hit - Vegetarisch  

Gemischter Salat & Suppe

*** 
Ofenfleischkäse 

Hörnli, Rahmspinat

20

Menü 1

Menü 2

Gemischter Salat & Suppe 
***

Geschmorte Gnocchi
an Gorgonzola-Sauce mit 

Birne, Baumnüssen und RucolaMenü 3
Gemischter Salat & Suppe 

*** 
Schweinsnierstück mit 

Schmorschalotte, Butterkartoffeln 
und Ofenkarotte

 28

Gemischter Salat & Suppe 

*** 
Zander Knusperli 
Spargelrisotto mit 

Zitronenbutter

   24 

Rössli Klassiker
inkl. Salat und Suppe

auf Anfrage gerne. Nicht deklariertes Fleisch

Rossfilet (UY) | 39

„Sauce Bernaise“ Spargel, Bratkartoffeln

Beefsteak Tatar (CH) | 28 / 34

mild, scharf oder „höllisch scharf“ serviert mit Toast und Butter

Cordon bleu vom Schwein   | 39

Frühlingsgemüse, Pommes frites

Zanderknusperli (DE) | 28 

„Sauce Tatar“ / mit Salaten garniert

Wiener Schnitzel | 41

mit Pommes frites und Gemüse
 

Tagessuppe: Geröstete Blumenkohlsuppe mit Mandeln 

Weinempfehlung 

Rotwein 

***
Cuvee - dunkel rot

Schloss Heidegg 

1dl | 7.50  

Weisswein 

***
Oppenheim

Riesling

1 dl | Fr. 8

Dein süsser Rössli-Moment: 
Kaffee inkl. Glace - Cornet Fr. 5.–

Gemischter Salat & Suppe

*** 

Champignon-Risotto mit 

Kirschtomate und Hobelkäse 

24

Christian Haase
Durchstreichen

Christian Haase
Durchstreichen

Christian Haase
Durchstreichen


